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Du 11 au 15 novembre 2024
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Potage aux légumes BIO

Sauté de boeuf
sauce pain d'épices
,.“ Hoki sauce bourride
(épice paélla, créme, ail, julienne de légumes,
oignon)

Pommes rissolées BIO

o Yaourt nature BIO et sucre

Yaourt aromatisé BIO
alavanille

Fruit de saison 9
@ &

ECORESPONSABLE

Fruit de saison

ECORESPONSABLE __”9

Production locale Produits BIO

Viande racée @‘%

Spécialité du chef 1:' .

=
Label Rouge ﬂ

Viande d'origine

. E—4
Frangaise -

Bleu blanc cceur
Péche responsable

Régions Ultra Périphériques

Paté de foie (porc) et cornichons

Oeufs durs mayonnaise

Lasagnes a la bolognaise

Lasagnes au saumon

Q Saint Nectaire Ep

o Cantal i"!_t'

Fruit de saison BIO

o Fruit de saison BIO

B N R Nouvelles recettes
AC Appelation d'origine
~ contrélée

Q”"’j' Eco Verger
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Salade coleslaw
(carottes et chou blanc mayonnaise)

Céléri rapé mayonnaise

Omelette BIO

Petits pois a la paysanne
(échalote, champignon, herbes de provence)

Fromage fondu Président

Fromage frais au sel de Guérande

E Cake au pralin

Crépe moelleuse sucrée

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



