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Du 10 au 14 février 2025
LUND/ MARD/ MERCRED/ JEUDI
o Céleri rapé mayonnaise

VENDREDI

Potage freneuse
(navet, oignon, pomme de terre, creme)

| LE JOUR DU \

o Salade iceberg et crolitons

o Salade de mache et mais

Vinaigrette nature

Riz IGP aux légumes,
haricots blancs colombo

Fromage fondu Président

Pavé demi-sel

Compote de pommes BIO

Compote pomme abricot BIO

° Production locale
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> Viande racée

% Spécialité du chef

Salade de boulgour a I'orientale BIO

% (oignon, pois chiche, cumin,
tomate, raisin, abricot sec)

% Salade de pates a la parisienne BIO
(tomate, mais, basilic, échalote)

Nuggets de poisson

Brocolis BIO béchamel

Fromage frais aux fruits BIO

Fromage blanc nature BIO et sucre

o Fruit de saison
ECORESPONSABLE

Fruit de saison

ECORESPONSABLE
Produits BIO
@_‘P"Q Label Rouge
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Bleu blanc cceur
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Péche responsable
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Régions Ultra Périphériques

o Carottes rapées
Vinaigrette persil
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Roti de boeuf LR
et jus

Galette basquaise
(blé, courgette, aubergine,
tomate, oignon)

Petits pois BIO

o Yaourt nature et sucre

Yaourt aromatisé

Clafoutis griottes

Tarte normande

,N . Nouvelles recettes
A‘C Appelation d'origine
= contrélée
Eco Verger
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o Pavé de merlu sauce citron

Purée de pommes de terre BIO

o Saint Nectaire A‘C

o Bleu d'Auvergne (&

Banane RUP

o Fruit de saison
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Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



