
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Potage crécy (carottes)

Salade verte BIO et croûtons

Vinaigrette échalote

Pomelo BIO et sucre

Salade de mâche aux 

crevettes et dés de brebis

Vinaigrette framboise moutarde

Rillettes de poisson (saumon)

Céleri râpé mayonnaise

Salade chouchou

(chou blanc et rouge, fromage blanc, 

mayonnaise, échalote)

Rôti de veau 

sauce agrumes

Cubes de saumon

 sauce crème

Epinards béchamel BIO Pommes duchesses
Semoule aux petits légumes BIO

(haricot vert , navet, petit pois, carotte)

Saint Nectaire

Beaufort

Fromage frais aux fruits BIO

Fromage blanc nature BIO et sucre

Petit moulé

Fromage frais au sel de Guérande

Fruit de saison 

ECORESPONSABLE

Fruit de saison 

ECORESPONSABLE

Coupelle de compote pomme abricot

Coupelle de compote de pommes

Clafoutis aux griottes

Flan pâtissier

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française
           Régions Ultra Périphériques Eco Verger

Calamars à la romaine

Riz IGP, lentilles et maïs

Bûche de Noël

Clémentine

et friandise au chocolat

CROZET
Du 16 au 20 décembre 2024

Pavé de merlu sauce

 hongroise (oignon, ail, champignon, 

piment doux, tomate)


