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Menu

Du 17 au 21 février 2025

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

g

Potage épinards pomme de terre BIO

Limande meuniére

Chou-fleur béchamel
au cheddar BIO
et
Pommes vapeur + squeez de ketchup

Petit moulé nature

Fromage frais au sel de Guérande

Fruit de saison %
o ECORESPONSABLE Q)

| LE Jour DU () |

o Endives en salade,

vinaigrette échalote

o Céléri rapé mayonnaise

Omelette BIO

Riz IGP a la tomate

Yaourt aromatisé

OYEIOUI"'[ nature et sucre

Fruit de saison BIO

Fruit de saison @y” Fruit de saison BIO
ECORESPONSABLE =
o Production locale Produits BIO
ﬁ Viande racée @_‘?} Label Rouge
% Spécialité du chef 1}‘ Viande d'origine

Francaise

as
BRANG |

= Bleu blanc cceur

A
~ Péche responsable
= Régions Ultra Périphériques

Carottes rapées BIO,
vinaigrette agrumes

Salade coleslaw BIO
(carotte et chou blanc mayonnaise)

,fq Hoki sauce estragon

o Gratin de macaronis a la piperade
(poivron, sauce tomate, oignon)
et emmental rapé

Fromage frais nature et sucre

Fromage frais aux fruits

g Cake vanille BIO

Beignet a la pomme

,N . Nouvelles recettes

A‘C Appelation d'origine
= contrélée
@9 Eco Verger

Salade piémontaise a la dinde
(cornichon, tomate, ceuf, olive,
dés de dinde)

% Salade gourmande (boulgour,
' lentilles, surimi)

Boulettes de veau sauce bobotie
(tomate, abricots et raisins secs, cumin,
cannelle, curry, petits légumes)

Bouchées azuki
sauce fraicheur échalote

Haricots verts BIO

o Cantal A_C

° Fourme d'Ambert @

Banane RUP |

o Fruit de saison

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



