Menu . -.-°

Du 24 au 28 mars 2025

elior (@

LUND/ MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

| LE Jour DU ) |

Salade croquante
Salade de choux-fleur % (carottes jaunes cubes,

Betteraves en salade,
. chou blanc, sauce yaourt et moutarde) . .
Potage Parmentier BIO vinaigrette moutarde a I'ancienne

Salade iceberg et mais , .
(pommes de terre,légumes, creme)

% Chou rouge sauce
enrobante a I'échalote
(mayonnaise, fromage blanc, échalote)

o 5 g Macédoine mayonnaise
Vinaigrette a la pomme

@_‘.a Roti de boeuf au jus
Merguez =
“ Colin Gratiné fromage ‘g |
o3 lat e B Pavé de merlu sauce nantua _
Croq veggie a la toma y (tomate, créme)
Pate bolognaise végétale
% Boulgour sauce tomate Haricots beurre Purée de carottes et pommes de terre
Fromage Fondu Président Gouda BIO Fromage blanc et sucre Yaourt nature et sucre
Fromage frais au sel de Guérande Edam BIO Fromage frais aux fruits BIO Yaourt aromatisé a la vanille BIO
Fruits de saison

Compote de pomme Bio Fruit de saison BIO g Gateau au yaourt

P P Y (ECORESPONSABLE)

Compote pomme banane BIO Fruit de saison BIO Gateau basque i i
Fruit de saison
Production locale Produits BIO B‘{‘fﬂcv Bleu blanc cceur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
o Appelation d'origi
) D ) elation d'origine — , . .
Viande racée @L% Label Rouge ” Péche responsable PP L g Indication Géographique Protégée
— contrélée
Spécialité du chef QT Viande d'origine ' Régions Ultra Périphériques Eco Verger
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g,
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